
 

 

 Suppen 
 

Kartoffelcremesuppe (vegan) 

mit Kürbiskernöl und gerösteten Kürbiskernen 
7,50 

 

Tafelspitzbrühe  

mit Kaspressknödel und Schmelzzwiebeln 
6,90 

 

 

 

Vorspeisen 
 

Tartar pikant gewürzt 

mit Eigelb, Essiggurke, Zwiebeln, Butter und Brot 
klein 14,90 /groß 17,90 

 
Hausgebeizter Lachs auf Reiberdatschi  

mit Dill-Senf-Soße und Salatbouquet 
klein 13,90 / groß 17,90 

 
Gebackener Andechser Bio-Ziegenkäse-Camembert 

mit Preiselbeeren und Salatbouquet   
1 Stück 9,90 / 2 Stück 14,90 

 

 
 

 

 

 

 

 

 



 

 

Salate 
 

Kleiner Salatteller 
5,90 

 

Backhendlsalat 

kleine Schnitzel von der Hähnchenbrust 

auf bunten Blattsalaten mit Kürbiskerndressing, 

gerösteten Kürbiskernen und Tomaten  
   17,90 

 

Mediterraner Salat 

Bunte Blattsalate mit Balsamicodressing, Mozzarellaperlen, 

Kirschtomaten, Thunfisch, Oliven, Kapern und Zwiebeln 
16,90 

 

Holzhacker-Salat 

Bratkartoffeln, Grillwürstl, Speck und Spiegelei, 

mit bunten Salaten umlegt 
16,90 

 

dazu Knoblauchbaguette 
  3,60 

 

 

 

Vegetarisch & Vegan 
 

vegane Schupfnudelpfanne 

mit buntem Gemüse, Rucola und veganem Käse  
14,90 

 

Hausgemachte Spinatspätzle 

mit Rahmschwammerl und Kräuterkäse überbacken 
14,90 

 



 

 

Hauptspeisen 
 

Schweinekrustenbraten   (Freitag – Sonntag) 

mit Semmel- und Kartoffelknödel 
14,90 

 
Paniertes Schnitzel von der Schweinelende 

wahlweise 

mit Pommes frites oder Kartoffelsalat 
15,90 

 

Schwabenteller 

Schweinefiletmedaillons mit Champignonrahmsoße 

und Spätzle 
22,50 

 
Allgäuer Zwiebelrostbraten von der Rinderlende 

mit Käsespätzle 
29,90 

 
Bergsteiger Schnitzel 

Paniertes Schweineschnitzel in der Brezenpanade 

 mit Kartoffeln, Speck, Zwiebeln und Bergkäse gefüllt, 

dazu Tomaten-Rucola-Salat 
22,50  

 
Portion Fleischpflanzerl 

mit Spiegelei und Kartoffelsalat 
12,90 

 

 

 

 
 



 

 

 

 

Kalbsrahmbraten 

mit hausgemachten Bandnudeln 
21,90 

 
Böfflamott (altbayrischer Sauerbraten) 

mit Brezenknödel  
21,90 

 

Kalbsleber „sauer“ mit Bratkartoffeln 
 20,90 

 
Saiblings- und Doradenfilet 

 auf Perlgraupen-Mangold-Risotto und Granatapfelkernen 
 26,90 

 

Knusperschnitzel von der Pute 

mit Gemüsecurry und Reis 
18,90 

 
Postwirt-Burger 

Laugensemmel, Rindfleisch (230g), rote Zwiebeln, Blaukrautsalat, Speck, 

Bergkäse, Burgersoße, dazu Wedges und Sour-Creme 
19,90 

 
* * * 

 

Hausgemachte Rohrnudel 

 mit Vanillesoße 
5,90 

 
 
 



 

 

Für die Kleinen bis 12 Jahre 
Portion Spätzle, Knödel mit Soße 

5,00 
 

Kleines paniertes Schnitzel mit Pommes frites    

8,90 
 

 5 Stück Fischstäbchen mit Sc. Remoulade und Kartoffelsalat  
7,90 

 

3 Stück Reiberdatschi mit Apfelmus    

6,90 
 

Portion Käsespätzle mit Röstzwiebeln 

7,90 
 

Dessert 
3 Stück Apfelkücherl mit Walnußeis und Sahne  

  7,90 
 

Süßes Dreierlei 

Schoko Brownies, Beerengrütze, Mango-Apfelsinensorbet 
8,90 

 

unser kleines Dessert 

1 Kugel Vanilleeis mit Kernöl und gebrannten Kürbiskernen   
 4,20 

 

Heiße Liebe 

2 Kugeln Vanilleeis mit Himbeeren und Sahne 
7,90 

 

Frühling-Espressotraum 

Vanillelikör, Espresso und Sahne 
5,90 

 

Bananensplit   

Joghurt-Bananen-, Vanilleeis, Schokosoße,  

Bananenhälften, Mandelsplitter und Sahne   
7,90 

 
 

Unsere Eissorten 

Vanille, Schokolade, Walnuss, Macadamia, Kinder-Bueno 
Erdbeer-Minze, Jogurt-Banane, Mango-Apfelsine 

Schwarze Johannisbeere 
 



 

 

Brotzeit 
 

Gebackene Milzwurst 

mit Kartoffelsalat 
13,90 

 

Raistinger Brotzeitbrettl 

mit Kalter Braten, Südtiroler Speck, Käse, Kaminwurzen,  

Aufstrich, Schnittlauchbrot und Breze  
16,90 

 
Bayerischer Wurstsalat 

von Regensburgern, mit Zwiebeln und Essiggurken 

dazu Brot oder Semmel   
 10,50 

 
Schweizer Wurstsalat 

mit Leberkäse und Käse, Zwiebeln und Essiggurken, 

dazu Brot oder Semmel  
10,90 

 
Saurer Knödelsalat  

mit Tomaten, Mozzarella und frischem Basilikum  
10,90 

 
Portion hausgemachter Obazda 

 2 Kugeln mit Zwiebeln, Radieserl und 2 Brezen    
8,90 

 

 

 

 
 


